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Produzione di referenze Artigianali per la ristorazione professionale, mediante processi di creazione,

Ma Scialai Laboratorio Artigianale opera nel settore alimentare relativamente all’erogazione di:

produzione, confezionamento e consegna, con specializzazione in produzione di condimenti dolci e salati a
base di frutta secca.

Ha un’unica mission: offrire prodotti, creme e pesti naturali, non artificiali, di fascia alta.

La principale caratteristica € la lavorazione artigianale giornaliera, quale garanzia di altissima qualita, freschez-
za, ricercatezza e da cui scaturisce la linea di prodotti genuini, grazie alla manodopera umana, sempre presente
in ogni ambito. | prodotti Ma Scialai nascono da un’attenta selezione e valorizzazione della materia prima,
frutto di passione e ricerca per un connubio perfetto tra tradizione e innovazione, “fanno scialare dal primo
boccone!”.

Chi ci sceglie ha la possibilita di ricevere un prodotto di prima scelta, lavorato fresco, pronto all’uso, molto
versatile, referenze facilmente mxabili, che si prestano a numerose preparazioni contemporanee.

La pluriennale esperienza dei nostri esperti consente di offrire ai nostri clienti prodotti ad hoc, personalizzati,
valore aggiunto unico, caratterizzante del sistema Ma Scialai, per la clientela piu esclusiva.

Ma Scialai garantisce assistenza diretta e trasparente dal contatto iniziale al post vendita, offre servizi esclusivi e
dedicati, come lo sviluppo del Menu abbinamenti e consulenza specializzata in numerosi ambiti di competen-
za, proponendo una serie di soluzioni concepite per semplificare e velocizzare determinati processi lavorativi nel
campo della ristorazione.

| Pack per il confezionamento sono in vetro o plastica reciclabili, rispettano 'ambiente e sono ottimizzati per
evitare sprechi, alcune le linee sono anche personalizzabili nel pack finale, garantendo originalita e praticita.
La distribuzione avviene con spedizioni in tutta Italia ed Europa, con vettori certficati, in parte in modo diret-
to, in parte con distributori.

Il brand e riuscito ad emergere, in pochi anni e a creare una propria, forte, identita, divenendo punto di riferimen-
to nel panorama Nazionale, in particolare nel settore della panificazione, grazie all’alta qualita dell’offerta, ed
alla forte implementazione di determinati strumenti digitali, come leva strategica per il proprio business sempre

in continua evoluzione.
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